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VAZENI| ZAKAZNICI.

kazdy Spickovy potravinarsky produkt potfebuje dvé véci: kvalitni vstupni suroviny
a starostlivou péci pfi vyrobé. Vy zcela jisté mistrné ovladate vyrobni proces a my si
zase troufame tvrdit, Ze umime nabidnout prvotfidni polotovary. Diky spojeni nasich
surovin a vaseho vyrobniho umu se vas vyrobek mize stat predmétem touhy spo-
tfebitele a opakovanych nékupl. Spokojenost a vérnost zékaznika je i nasi metou,
které se neustale snazime dosahnout.

Proto vS§em vyrobkdm, at polotovarim nebo hotovym produktim, vénujeme v prd-
béhu celého vyrobniho cyklu maximalni pozornost. Od peclivého vybéru a kontroly
nakupovanych surovin pres vlastni vyrobni proces az po citlivou manipulaci a skla-
dovani zboZi ve skladech s fizenou teplotou. Snahu vSech zaméstnancl spole¢nosti
ALTIS Kolin o co nejvyssi kvalitu a bezpe&nost vyrabénych potravin dokazuji také
certifikaty HACCP a ISO 22000.

Polotovary pro dalsi zpracovani v nejriiznéjSich oborech potravinarského pramyslu
se v zavodé ALTIS Kolin zpracovavaji uz vice nez padesat let. Mezi tradi¢ni polozky
patfi sdjové polotovary, napriklad plnotu¢né sojové mouky vyrabime jako jedini

v Ceské republice. V nasi nabidce viak najdete také Sirokou paletu polev, moder-
nich naplnovych krémd a fadu dezertnich hmot nebo prazené jadroviny.

Dlouholeté tradici vyroby polotovart odpovida nejen Site sortimentu, ale také nas
individualni pfistup k vam, konkrétnimu zakaznikovi. Vime, Ze vase vyrobni postupy
a technologie vyZaduji unikatni pfistup, a jsme na néj pripraveni. Zvladame individu-
alni vyvoj polotovar( Sitych na miru vasim potfebam.

Budeme potéseni, pokud se stanete nasim vérnym zakaznikem.

F ,ﬂ
- A

A P4
7 S/
Ing. Lubomir Kfivak ~
generélni feditel ALTIS Kolin s.r.o.




SOJOVE POLOTOVARY

Se sojou mame bohaté zkusenosti a mazeme ji viele doporudit k dalSimu pouziti. Cenéna lusténina ma doslova univerzalni
pouziti a oblibili si ji pekafi, cukrafi i vyrobci cukrovinek nebo musli tycinek. Sojové polotovary dokazi vasim produktim zvysit

pridanou hodnotu, zlepsit nutriéni hodnoty a také zlevnit vyrobu.

Cisténé sojové boby

plnotucné séjové mouky

sojové viocky

prazené soéjové drté

prazené soéjoveé ofisky (pfirodni, solené)

Pracujeme vyhradné s geneticky nemodifikovanymi séjovymi
boby. Peclivé vybrany druh soéji zpracovavame na vysoce
kvalitni pInotuéné sodjové mouky, viocky nebo krupici, ale
také drté nebo prazené ofiSky. To vSe pod pfisnou vnitfni

i vnéjsi kontrolou.

Se sojou pracujeme uz od 60. let minulého stoleti a k dispo-
zici mame nejvétsi kapacitu na zpracovani sojovych bobU
ve stfedni Evropé.

Pouziti séji = razantni zlepSeni nutri¢nich hodnot

B Soéjova mouka do tésta na rohliky, housky apod.
(max. 10 %)

B Sojova mouka pri vyrobé oplatek,
oplatkovych naplni a susenek

W Viocky, drté a krupice jako posyp (nahrada orechu
s vysokym obsahem tuku)

Zazracna soja

Soja, které patfi k nejstarSim kulturnim plodinam

na svété, byva nazyvana zazracnou rostlinou, plodinou
budoucnosti a dokonce lékarskym zazrakem. Péstovali

ji v Ciné jiz pred 4 000 lety a pro své vynikajici nutriéni
vlastnosti je vysoce hodnocena i dnes. Soja obsahuje
nejvice plnohodnotnych bilkovin ze vSech plodin, kolem
35%. Jeden kg sdji tak odpovida asi 2,5 kg teleciho masa
nebo 8 litrlim kravského miéka.

Odbornici na vyzivu soju dale ocenuiji pro vysoky obsah
vitamin(, mineralnich latek, lecitinu, flavonoidl i viakniny.

GMO Free
Bezlepkové
Enzymaticky inaktivni

Individualné nastavené zpracovani: vyhovime vasim poza-
davk(m a séju zpracujeme presné podle vaSich pfedstav
(hrubost, prazeni, miseni atd.).

Sojové polotovary jsou dodavany v papirovych pytlich
o hmotnosti 15, 20 nebo 25kg.

1 Sojoveé vlocky pro zleh&eni tésta (zdravejsi ekvivalent
ovesnych vlocek, zvyseni obsahu protein()

W Drté a krupice na posyp (néhrada ofecht s vysokym
obsahem tuku)

1 Vyroba musli ty€inek

Ma jen polovi¢ni obsah tukt oproti klasickym jadrovinam
a neobsahuje cholesterol ani lepek. Napriklad prazené
s6jové orisky jsou diky tomu vynikajici nahradou nezdra-
vych tu¢nych arasidu.

Soéja se v minulém stoleti stala také objektem zkoumani
védcu a lékaru, ktefi ji oznacili za rostlinny zazrak. Pomaha
snizovat hladinu cholesterolu v krvi, je prevenci proti cév-
nim onemocnénim a prokazany byly také jeji ucinky proti
vyskytu rakoviny a diabetu.




POLEVY

Jen tézko by si dnes spotrebitelé dokazali predstavit své oblibené pecivo, susenky ¢i cukrovinky bez kakaovych soucasti.
Polevy z nejkvalitnéjsich surovin dodaiji vyrobku tu spravnou chut, viini a vzhled.

cukrarské polevy tmavé (klasik, exklusive)
cukrarské polevy mlécné

cokoladové polevy maceci

zmrzlinarské polevy

specialni aromatizované polevy

dia polevy (s fruktézou nebo s maltitolem)

Nase polevy vyrabime s maximalni péci a nabizime vam

je v nepreberném mnozstvi variant. Klasické cukrarské
polevy lisici se obsahem kakaovych soucasti a tuku, polevy
na zmrzliny, ale také polevy bez cukru, vhodné na vyrobky
pro diabetiky a lidi s nadvahou. Moderni, zdravé a vhodné
pro vasi vyrobu.

Pri vyrobé polev pouzivame specialni tuky, které dokonale
nahrazuji kakaové maslo. Moderni primyslové neztuzené
rostlinné tuky jsou bez trans-mastnych kyselin (TFA). Diky
vhodnému slozeni nevyzaduji nase polevy temperaci, coz
vyrazné usnadnuje jejich pouziti.

Cukrarské polevy na dekoraci a macéeni

Pouziti pfi vyrobé pernikld a oplatek
Méacené zelé

Slané tycinky

NAPLNOVE KREMY

Vy jako zpracovatelé, ale i konecni konzumenti oceni
charakteristickou ¢okoladovou vani, barvu i lesk polevy, jeji
prilnavost, pruznost i snadné krajeni.

Poleva na prani: k dispozici mame Sirokou skalu polev, ale
konkrétni recepturu mazeme zcela prizplsobit vasim apli-
kacim a technologiim (viskozita, jemnost, obsah kakaovych
soucasti atd.).

Polevy jsou dodavany ve formée dobre rozpustnych tabulek

nebo zlomk, balenych v papirovych pytlich po 15 kg.

Cukrovinky

Méacené a polomacené tycinky, susenky, bonboniéry

Napliové krémy jiz davno nejsou jen doménou zakusku a dortd, ale staly se nedilnou soucasti pekarskych vyrobkd, oplatek,
trubicek a dokonce i cereélnich produktt. Krémy vyrabéné v ALTISu jsou charakteristické lahodnou chuti i viini, jemnosti

a perfektni roztiratelnosti.

naplné kakaové, cokoladoveé
naplné kavové

naplné liskooriSkové, arasidové
naplné aromatizované

Muzete vybirat z Siroké skaly kvalitnich naplnovych kréml

s rliznym obsahem jadrovin, s rozdilnou prichuti, ale i dalSimi
vlastnostmi (roztiratelnost atd.). Pro vyrobce oblibeného jem-
ného peciva, jako jsou napriklad croissanty, mame pripraveny
specialni termostabilni naplné, které pri peceni nevytékaji

z korpusu. Modernim vyzivovym trendiim odpovidaji naplnové
krémy v dia varianté, to znamena s pouzitim sladidel vhodnych
pro diabetiky.

NaplIné do dortl a zakusku

termostabilni naplné THERMO liskooriSkové, karamelové, arasidové
naplné kakaové a liskooriSkové s frukt6zou a bez pridaného cukru

Naplrnovy krém specialné pro vas produkt: konkrétni recep-
turu prizpGsobime specifikam vaseho vyrobku a technologii
(prichut, slozeni, viskozita, termostabilita atd.).

Naplriové krémy jsou dodavany v plastovych nadobach o ob-
sahu od 5 do 15kg.

Cukrovinky a zdrava vyziva

Dezertni bonbony

NéaplIné do peciva, pernikl a tycinek

NaplIné do extrudovanych polstark



DEZERTNI HMOTY

Lahodnou hotkomandlovou chut dodéa vasim pinénym dezertnim bonbontm kvalitni marcipanova napln. V kombinaci mar-
cipanové hmoty s ¢okoladovou polevou vznika chutové jedine¢na bonboniéra. V ALTISu vyrabéné dezertni hmoty nachazeji
uplatnéni také ve vyrobé marcipanovych doplnkd a rznych specialit.

Podle Vaseho prani je mozné marcipan pribarvit ¢i modifikovat jeho typickou chut a vini.

= hmoty mandlopersipanové
B hmoty persianové
® hmoty sojapanové

NaplIné do dezertnich bonbont Dezertni bonbony
Bonboniéry

TyCinky

DALS|I POLOTOVARY

Diky technologickému vybaveni jsme schopni nabidnout vam fadu dal$ich polotovard k uplatnéni v potravinarské vyrobé.
Trvalou soucéasti nasi prace zlstava peclivy vybér surovin a precizni zpracovani.
Zélezi jen na vas, jak budou polotovary pfizpasobeny vasim potfebam.

I prazené jadroviny véetné vami pozadovanych drti
liskova jadra
arasidy
dynova seminka

mandle

soja
cukr paleny - kulér (roztok 73-84 %)
kavové pasty s rGznym obsahem tuku
meékky grilias liskoofiskovy
drazované jadroviny
prazena kava Robusta
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